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Bienvenidos alos menusde grupo de Restaurante Vino Mio
Malaga

Este documento presenta nuestros menusde grupo,
especialmente disefados para reservas de 12 personas o mas.
Los menus estan pensadosparacompartir y ofrecen una
experiencia gastrondmica completa, que incluye entrantes,
plato principal y postre.

En este documento encontrara:
. Una descripcion de los menusdisponibles y los

precios por persona
. LLas condiciones para reservasde grupos
. Informacion sobre dietas especiales, paquetes de

bebidasy opciones adicionales
. Politicas de reserva, pagoy cancelacion

Le recomendamosleer la informacion con atencion para
garantizar una organizacion fluida y una experiencia
agradable para usted y susinvitados. Sitiene cualquier
pregunta, nuestro equipo estara encantado de ayudarle.

Disponibilidad minima apartir de 12
IVA INCLUIDO (10%)
A la carta disponible haste 20 personas

Plaza de Jerénimo cuervo 2 -
Centro (Mélaga)



Ment VINO MIO 35 /PP

01. ENTRANTES (CADA 4 PERS.):

CROQUETAS DE RABO DE TORO CON JAMON IBERICO Y ALIOLI — 2 UNIDADES POR PERSONA
URAMAKI ESTILO SUSHI CON SASHIMI DE ATUN Y SALSA ACEVICHADA
LASANA DE BERENJENA AL HORNO CON BECHAMEL DE QUESO PAYOYO Y TOMATE

02. PRINCIPAL:

ESTOFADO DE CERDO IBERICO CON PURE DE PATATA Y APIONABO ASADO

FILETE DE CORVINA CON SALSA AL MACHO ANDALUZ, HINOJO AGRIDULCE Y ACEITE DE
HIERBAS VERDES

03. POSTRE:

CREMA DE CHOCOLATE BLANCO CON CRUMBLE DE PISTACHOS CARAMELIZADOS Y COULIS DE
FRUTOS ROJOS

04. BEBIDA:
BEBIDAS ILIMITADAS: AGUA, REFRESCOS, CERVEZA ESTRELLA GALICIAY VINO DE LA CASA,

PAN, ACEITE DE OLIVA, ACEITUNAS INCLUIDOS

Plaza de Jerénimo Cuervo 2 —
Centro (Malaga)



Menu 1. 55 PP

01. ENTRANTES:(CADA 5 PERS.)

COCTEL DE GAMBASCON SALSAWHISKY Y LIMON (individual)

URAMAKI SUSHIROLL DE PEPINOY SALMON

HUMMUS DE REMOULACHA CON AGUACATEY
PIPIRRANA CON COUSCOUS

PAN CON ACEITE DE OLIVA' Y SAL

02. PRINCIPAL:

PINCHO DE MUSLO DE POLLO CON SALSADE NARANJA ,
CREMA DE GUISANTESY ZANAHORIA GLACEADA

BACALAO CON FIDEOSTOSTADOS DE SEPIAY ALIOLI
CON SALSADE CAVA

03. POSTRE:

UNA SELECCION DE POSTRESCASEROS
PARA COMPARTIR EN LA MESA

04. BEBIDA:

AGUA, REFRESCOS,CERVEZAESTRELLA GALICIA,
VINOS DE LA CASA
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Menu 2. 60 /,p

01. ENTRANTES: (CADA 5 PERS.)

SUSHIROLL URAMAKI DE PEPINOY SALMON

LASANA DE BERENJENAASADA CON TOMATE Y SALSA
BECHAMEL DE QUESO PAYOYO

ENSALADA CEASAR CON CHURASCOS DE POLLO
COCTEL DE GAMBASCON SALSAWHISKY Y LIMON

PAN CON ACEITE DE OLIVA Y SAL

02. PRINCIPAL:

BTCALAO CON ALIOLI Y FIDEOS TOSTADO DE SEPIA,SALSA
DE CAVA CON ACEIITE DEHIERBAS VERDE

PATO CONFITADO CON PUREDE GUISANTES,ZANAHORIA
GLACEADAY CEBOLLA CARAMELIZADA

03. POSTRE:

SURTIDO DE POSTRESCASEROSPARA
COMPARTIR EN LA MESA

04. BEBIDA:

AGUA, REFRESCOS,CERVEZAESTRELLA GALICIA,
VINOS DE LA CASA
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Menu 3. 65 PP

% ENTRANTES:(CADA 5 PERS.)

CARPACCIODE ENTRECOTE MADURADO CON QUESO
MANCHEGO Y LECHUGA DE LA AXZARQUIA Y TRUFFANEGRA

TARTAR DE ATUN ROJOCON BRIOCH TOSTADO ESTILO
MONTADITO, CON MAYONESAACEVICHADA

TIRADITO DE CORVINA, AJOBLANCO Y LECHEDE TIGRE
PAN CON ACEITE DE OLIVA Y SAL

02. PRINCIPAL:

CONFIT DE PATO CARAMELIZADO CON MIEL .
SERVIDO CON PURE DE GUISANTESY ZANAHORIA
GLACEADA , CEBOLLA CARAMELIZADA

BACALAO CON ALIOLI, FIDEOS TOSTADOS DE SEPIA
CON SALSADE CAVA
03. POSTRE:

SURTIDO DE POSTRESCASEROS
PARA COMPARTIR EN LA MESA

04. BEBIDA:

AGUA, REFRESCOS,CERVEZAESTRELLA GALICIA,
VINOS DE LA CASA
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Menu 4
70/pPpP

01. ENTRANTES: (CADA 5 PERS.)

URAMAKI SUSHIDE TERNERAY FOIE
TARTAR DE ATUN ROJOCON BRIOCH TOSTADO ESTILO
MONTADITO, CON MAYONESAACEVICHADA

BAO BUN CON CARNE MECHADA DE IBERICO Y ENSALADA
CRIOLLA
TIRADITO DE CORVINA, AJOBLANCO Y LECHE DE TIGRE

PAN CON ACEITE DE OLIVA Y SAL
% PRINCIPAL:

CORVINA A LA PLANCHA, SALSAA LO
MACHO ANDALUZ, HINOJO AGRIDULCEY
ACEITE DE HIERBAS

ENTRECOTEDE VACA MADURADA A LA
PARILLA, CON CHIMICHURRI Y SALSADE
ROMEROY TOMILLO

03. POSTRE:
SURTIDO DE POSTRESCASEROSPARA COMPARTIR
EN LA MESA

04. BEBIDA:

AGUA, REFRESCOS,CERVEZAESTRELLA GALICIA,
VINOS DE LA CASA

Plaza de Jerénimo cuervo 2 -
Centro (Mélaga)



Informacion adicional.

1.Bebidasincluido en los menus

La bebidaincluida en el menu correspondiente seservirade forma
ilimitada desdeelinicio del menu hastael postre. Todas las
bebidas consumidas antes de este momento secobraran aparte.
Las bebidas no consumidas no seran reembolsadas ni
compensadas. Lascopasy combinados no estanincluidos. Tarifa
en vigor segun carta o precio por botella con 5refrescos 80 €,
botellapremium 95€.

2. BARRA LIBRE:

28€ /PPDurante las 2 primeras horas.

12€/PPPrimera hora adicional.

10€/PP Segundahora adicional y consiguientes.

3. ELECCION:

La eleccién del menu debe estar cerrada por parte del
cliente 15dias antes del evento teniendo en esemismo
momento lainformacién de menus especiales,
intolerancias y/o alergias.Restaurante Vino mio se
comunica 15diasantes para confirmar el nUmero
definitivo. Elnimero confirmado seralo que le
facturemos.

03. PLATOS EXTRA:

Nuestros menus pueden complementarse con
opciones de nuestra carta bajo suplemento
adicional.

4. INTOLERANCIAS:

Menus sujetos a posibles cambios por intolerancias
y/o alergiasteniendo en cuenta los plazos marcados
en el punto numero 3.

5. Horario reserva

Los invitados deben respetar la hora de llegada al
restaurante.

Sillegan antes, pueden esperar en el bar o terraza, con
consumiciones cobradaspreviamente. Hay bebida ilimitada
hasta el postre. lo consumido después sefactura aparte.
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Condiciones de reserva.

1.CONDICIONES:

1.Parareservar el menu deben serun grupo minimo de 12personas.

2. Paraconfirmar lareservabajo menu serequiere un
anticipo de 10euros por persona en baseal menu
seleccionadopor el numero de personasindicado.

3. Las modificaciones del menu estan sujetas a
posibles variaciones en el precio.

2. FORMAS DE PAGO:

1. La reserva se confirmara con un depésito de 10 € por
persona en la cuenta bancaria indicada. El depdsito se
deducira de la factura final.

2.Transferencia bancaria:

IBAN: CAIXABANK; ES822100 2653 120210535701
Nombre: Lima Malaga SL

CIF: B19839141

3.Concepto: Fechade la reserva y numero de personas
Parael pre-pago / depdsito se necesita:

Nombre de la reserva

Numero de teléfono

Correo electrénico parafacturas
Nombre fiscal

CIF

gbhowh=

3. SELECCION DE MENU:

Todas las personas deben elegir el mismo menu a
excepcion de los comensales veganosque podran elegir el
indicado para ellos.
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Politica de cancelacion.

01. POLITICA DE CANCELACION:

No sedevolverael 10p.p de anticipo de confirmacion
en los siguientes casos:

1

2.
<l

. Eltiempo maximo de cancelacién serade 7 dias desde la

fecha del evento.

Elnumero confirmado seralo que le facturemos.

Sila cancelacion espor fuerza mayor, ambas partes de
compromenten areubicar el eventoen los préximos 12
mesessin cargo adicional.

. Reservano reembolsable bajo ningun concepto en caso

de anulacion afuera de los condiciones mencionado en
punto 1.

. Disponemos para la realizacién de su evento en la sala

restaurante o terazza, o restaurante y terraza acceso
directo al bafio y bafio personas discapacitadas.

Plaza de Jeronimo cuervo 2 -
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Normas y Reglamentos de la Casa

. No estapermitido traer alimentos o bebidas del exterior.
No sepuede poner musica sin nuestra autorizacion.
No sepermite el uso de fuegos artificiales, petardos, cafiones de
confeti u objetos similares.
Las bebidas mixtas y los cocteles no estan incluidos.
. Horario:
El servicio de almuerzo termina alas 18:00.
La estancia maxima en la cena varia segun la temporada. Horario
extendido disponible hastala 00:30

W N

Nook

Autorizaciones: .
1.Autorizo el uso de imagenes: si [ ] no [ |

2. Autorizo recibir promociones: si [] no | |

Servicios adicionales (no incluidos):

1. Corte de jamédn ibérico “50% ”: 850 €

2. Corte de jamon ibérico “bellota 100%”: 1250€

3. Espectaculo de flamenco: 10€ por persona

4. Reservaprivada del restaurante: 3.000 € (comedor), 3.000€
(terraza)

Comisiones para agenciasde viajes/ organizadores de grupos:

1. Comisién del 20%para un minimo de 30invitados, reservando al
menos 4 vecesal afo.

2. Comisién del 10%paraun minimo de 30 invitados, reservando al
menos 2 vecesal afo.

3. Encasode una primera colaboracién con potencial de
crecimiento durante el resto del afio,la comision seacumula
desdela primera reservay se abona integramente al alcanzarla
cuarta reserva,garantizando asi hasta cuatro comisiones anuales
por cadacliente activo.

Nombre Firma

Firma aceptando nuestras condiciones:

Plaza de Jerénimo Cuervo 2 -
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