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MCﬂLiS de grupos y comida de empresas

Bienvenidos a los menis de grupo de Resfaurante Vino Mio Mélaga. Este
documento presenta nuestros menUs de grupo, especialmente disefiados para
reservas de 12 personas o mas. Los men(s estén pensados para compartir y
ofrecen una experiencia gasfronémica completa, que incluye entrantes, plato

principal y postre.

En este documento encontrara:
— Una descripcién de los mends disponibles y los precios por persona
— Las condiciones para reservas de grupos
— Informacién sobre dietas especiales, paquetes de bebidas y opciones
adicionales

— Polfticas de reserva, pago y cancelacién

Le recomendamos leer la informacién con atencién para garantizar una
organizacién fluida y una experiencia agradable para usted y sus invitados. Si

tiene cualquier pregunta, nuestro equipo estar encantado de ayudarle.

2026 — 2027

PLAZA DE JERONIMO CUERVO 2 - CENTRO (MALAGA)

Disponibilidad minima a partir de 12 - IVA incluido (10%) - A la carta disponible hasta 20 personas



Menu Vino Mio *

35 €/ pp

01 - ENTRANTES (CADA 4 PERS.)

Croquetas de rabo de toro con jamén ibérico y alioli — 2 unidades por persona
Uramaki estilo sushi con sashimi de atdn y salsa acevichada

Lasaia de berenjena al horno con bechamel de queso payoyo y tomate

02 - PRINCIPAL
Estofado de cerdo ibérico con puré de patata y apionabo asado
o

Filete de corvina con salsa al macho andaluz, hinojo agridulce y aceite de hierbas

verdes

03 .- POSTRE

Crema de chocolate blanco con crumble de pistachos caramelizados y coulis de frutos
rojos

Copa de cava

04 - BEBIDA

Bebidas ilimitadas: agua, refrescos, cerveza Estrella Galicia y vino de la casa, desde
que llegan todos los comensales y se comienza el mend hasta el postre

Pan, aceite de oliva y aceitunas incluidos

iY que no falten los chupitos!



Menu 1t

55 €/ pp

01 - ENTRANTES (CADA 5 PERS.)

Hummus de remolacha con aguacate y pipirrana con couscous
Pan con aceite de oliva y sal
Céctel de gambas con salsa whisky y limén (individual)
Uramaki sushi roll de pepino y salmén

02 - PRINCIPAL

Pincho de muslo de pollo con salsa de naranja, crema de guisantes y zanahoria

glaseada
[0

Bacalao con fideos tostados de sepia y alioli con salsa de cava

03 .- POSTRE

Una seleccién de postres caseros para compartir en la mesa

04 - BEBIDA

Agua, refrescos, cerveza Estrella Galicia, vinos de la casa



Menu 2 *

6o €/ pp

01 - ENTRANTES (CADA 5 PERS.)

Ensalada César con churrascos de pollo
Coctel de gambas con salsa whisky y limén
Sushi roll uramaki de pepino y salmén
Lasafia de berenjena asada con tomate y salsa bechamel de queso payoyo
Pan con aceite de oliva y sal

02 - PRINCIPAL
Bacalao con alioli y fideos tostados de sepia, salsa de cava con aceite de hierbas verdes
[0

Pato confitado con puré de guisantes, zanahoria glaseada y cebolla caramelizada

03 .- POSTRE

Surtido de postres caseros para compartir en la mesa

Copa de cava

04 - BEBIDA

Agua, refrescos, cerveza Estrella Galicia, vinos de la casa



Menu 3 *

65 €/ pp

01 - ENTRANTES (CADA 5 PERS.)

Carpaccio de entrecot madurado con queso manchego, lechuga de la Axarquia y trufa
negra
Tartar de atlin rojo con brioche tostado estilo montadito, con mayonesa acevichada
Tiradito de corvina, ajoblanco y leche de tigre
Pan con aceite de oliva y sal

02 - PRINCIPAL

Confit de pato caramelizado con miel, servido con puré de guisantes, zanahoria

glaseada y cebolla caramelizada
[e]

Bacalao con alioli, fideos tostados de sepia con salsa de cava

03 - POSTRE

Surtido de postres caseros para compartir en la mesa

Copa de cava

04 - BEBIDA

Agua, refrescos, cerveza Estrella Galicia, vinos de la casa



Menu 4+

70 €/ pp

01 - ENTRANTES (CADA 5 PERS.)

Uramaki sushi de ternera y foie
Bao bun con carne mechada de ibérico y ensalada criolla
Tiradito de corvina, ajoblanco y leche de tigre
Tartar de atlin rojo con brioche tostado estilo montadito, con mayonesa acevichada
Pan con aceite de oliva y sal

02 - PRINCIPAL
Entrecot de vaca madurada a la parrilla, con chimichurri y salsa de romero y tomillo
[0

Corvina a la plancha, salsa a lo macho andaluz, hinojo agridulce y aceite de hierbas

03 .- POSTRE

Surtido de postres caseros para compartir en la mesa

Copa de cava

04 - BEBIDA

Agua, refrescos, cerveza Estrella Galicia, vinos de la casa



Informacion adicional

1 . BEBIDAS INCLUIDAS EN LOS MENUS

La bebida incluida en el mend correspondiente se servird de forma ilimitada desde el inicio del
men( hasta el postre. Todas las bebidas consumidas antes de este momento se cobraran aparte.
Las bebidas no consumidas no seran reembolsadas ni compensadas. Las copas y combinados
no estén incluidos. Tarifa en vigor segin carfa o precio por botella con 5 refrescos 80 €,
botella premium 95 €.

2 - BARRA LIBRE

28 € / pp durante las 2 primeras horas.

12 € / pp primera hora adicional.

10 € / pp segunda hora adicional y siguientes.

3 . ELECCION

La eleccién del ment debe estar cerrada por parte del cliente 15 dias antes del evento,
teniendo en ese mismo momento la informacién de menUs especiales, infolerancias y/o
alergias. Restaurante Vino Mio se comunica 15 dfas antes para confirmar el nimero definitivo. El

ndmero confirmado serd lo que le facturemos.

4 - INTOLERANCIAS

Mens sujetos a posibles cambios por intolerancias y/o alergias, teniendo en cuenta los plazos

marcados en el punto ndmero 3.

5 . HORARIO RESERVA

Los invitados deben respetar la hora de llegada al restaurante. Si llegan antes, pueden esperar
en el bar o ferraza, con consumiciones cobradas previamente. Hay bebida ilimitada hasta el

postre; lo consumido después se factura aparte.

6 - PLATOS EXTRA

Nuestros mends pueden complementarse con opciones de nuestra carta bajo suplemento
adicional.



Condiciones de reserva

1T - CONDICIONES
1. Para reservar el menl deben ser un grupo minimo de 12 personas.

2. Para confirmar la reserva bajo men se requiere un anticipo de 10 euros por persona en

base al mend seleccionado por el nimero de personas indicado.

3. Las modificaciones del mend estén sujetas a posibles variaciones en el precio.

2 - FORMAS DE PAGO

1. La reserva se confirmara con un depdsito de 10 € por persona en la cuenta bancaria
indicada. El depdsito se deducira de la factura final.

2. Transferencia bancaria: IBAN CaixaBank ES82 2100 2653 1202 1053 5701 - Nombre: Lima
Mélaga SL - CIF: B19839141

3. Concepto: fecha de la reserva y nimero de personas.

Para el pre-pago / depésito se necesita: nombre de la reserva, nimero de teléfono, correo

electrénico para facturas, nombre fiscal y CIF.

3 . SELECCION DE MENU

Todas las personas deben elegir el mismo mend, a excepcién de los comensales veganos, que
podrén elegir el indicado para ellos.

Politica de cancelacion

No se devolveré el anticipo de confirmacién de 10 € p.p. en los siguientes casos:
1. El tiempo méximo de cancelacién serd de 7 dias desde la fecha del evento.
2. El ndmero confirmado serd lo que le facturemos.

3. Sila cancelacién es por fuerza mayor, ambas partes se comprometen a reubicar el evento
en los préximos 12 meses sin cargo adicional.

4. Reserva no reembolsable bajo ningdn concepto en caso de anulacién fuera de las
condiciones mencionadas en el punto 1.

5. Disponemos para la realizacién de su evento de la sala restaurante o terraza, o restaurante y
terraza, con acceso directo al bafio y bafio para personas discapacitadas.



Normas de la casa

1. No esté permitido traer alimentos o bebidas del exterior.
2. No se puede poner misica sin nuestra autorizacién.

3. No se permite el uso de fuegos artificiales, petardos, cafiones de confeti u objetos

similares.
4. Las bebidas mixtas y los cocteles no estén incluidos.

Horario: el servicio de almuerzo termina a las 18:00. La estancia maxima en la cena varfa

segun la femporada. Horario extendido disponible hasta las 00:30.

SERVICIOS ADICIONALES (NO INCLUIDOS)
1. Corte de jamén ibérico “50%": 850 €

2. Corte de jamén ibérico “bellota 100%": 1.250 €

3. Espectaculo de flamenco: 10 € por persona
4

Reserva privada del restaurante: 3.000 € (comedor), 3.000 € (terraza)

COMISIONES PARA AGENCIAS DE VIAJES / ORGANIZADORES
DE GRUPOS

1. Comisién del 20% para un minimo de 30 invitados, reservando al menos 4 veces al afio.
2. Comisién del 10% para un minimo de 30 invitados, reservando al menos 2 veces al afio.

3. En caso de una primera colaboracién con potencial de crecimiento durante el resto del
afio, la comisién se acumula desde la primera reserva y se abona integramente al alcanzar la
cuarta reserva, garantizando asf hasta cuatro comisiones anuales por cada clienfe acfivo.

AUTORIZACIONES
1. Autorizo el uso de imégenes: sf no

2. Autorizo recibir promociones:  sf no

FIRMA ACEPTANDO NUESTRAS CONDICIONES

Nombre: Firma:




