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New Year's Eve

31.12.2026 - 3-course menu

AMUSE
Pumpkin Cream Soup

Moluga caviar - Caramelised pumpkin seeds - Pumpkin seed oil

Welcome Aperitif

Homemade bread - Ronda exira virgin olive oil - Sea salt
Welcome cava with mandarin, rosemary and bitter orange
Selection of olives

STARTER
Salmon Sashimi

Coconut ajoblanco, miso and yuzu - Marinated kumquats - Aji amarillo tiger's milk

MAIN COURSE - CHOICE OF
Roasted Corvina Fillet

Andalusian-style salsa al macho - Sweet-and-sour fennel - Green asparagus - Micro vegetables

Green herb ol

or
Braised Veal Cheek

Parsnip purée - Roasted celeriac - Pata Negra ham - Rich veal jus - Freshly shaved truffle

DESSERT
White Chocolate Crémeux

Confit pineapple - Caramelised pistachio crumble



New Year's Eve

Live Music

to end the year in style
12 Grapes

one with every midnight chime

120 €

per person
NO FLAMENCO SHOW ON 31.12.202¢6
BOOK EARLY - LIMITED AVAILABILITY

+34 952 22 59 22 - www.restaurantevinomio.es
Plaza de Jerénimo Cuervo 2 - 29012 Mélaga



Noche Vieja +

31.12.2026 - Menu de 3 platos

AMUSE
Sopa crema de calabaza

Caviar de Moluga - Pipas de calabaza caramelizadas - Aceite de pipas de calabaza

Aperitivo de bienvenida

Pan casero - AOVE de Ronda - Sal
Cava con mandarina, romero y naranja amarga
Seleccién de aceitunas

ENTRANTE
Sashimi de salmén

Ajoblanco de coco, miso y yuzu - Kumquats marinados - Leche de tigre de aji amarillo

PLATO PRINCIPAL - A ELEGIR
Filete de corvina asado

Salsa al macho andaluza - Hinojo agridulce - Esparragos verdes - Microvegetales - Aceite de

hierbas verdes
o]
Carrillera de ternera

Puré de chirivia - Apionabo asado - Jamén Pata Negra - Jugo de la propia elaboracién - Trufa

recién laminada

POSTRE
Crema de chocolate blanco

Pifia confitada - Crumble de pistacho caramelizado



Noche Vieja

Muasica en vivo

para despedir el afio con estilo
Las 12 uvas

una con cada campanada a medianoche

120 €

por persona
NO HABRA FLAMENCO EL 31.12.2026
RESERVA CON TIEMPO - PLAZAS LIMITADAS

+34 952 22 59 22 - www.restaurantevinomio.es
Plaza de Jerénimo Cuervo 2 - 29012 Mélaga



Oudejaarsavond *

31.12.2026 - 3-gangenmenu

AMUSE
Romige pompoensoep

Moluga-kaviaar - Gekaramelliseerde pompoenpitten - Pompoenpitolie

Welkomstaperitief

Huisgemaakt brood - Extra vierge olijfolie uit Ronda - Zeezout
Cava met mandarijn, rozemarijn en bittere sinaasappel
Selectie van olijven

VOORGERECHT
Sashimi van zalm

Ajoblanco van kokos, miso en yuzu - Gemarineerde kumquats - Leche de tigre met aji amarillo

HOOFDGERECHT - KEUZE UIT
Geroosterde corvina

Andalusische salsa al macho - Zoetzuur gemarineerde venkel - Groene asperges - Microgroenten

Groene kruidenolie
of
Langzaam gegaarde kalfswang

Pastinaakpuree - Geroosterde knolselderij - Pata Negra-ham - Eigen kalfsjus - Vers geschaafde
truffel

DESSERT
Crémeux van witte chocolade

Gekonfijfe ananas - Gekaramelliseerde pistachecrumble



Oudejaarsavond

Live muziek

om het jaar in stijl af te sluiten
12 druiven

&én bij iedere klokslag om middernacht

120 €

per persoon
GEEN FLAMENCOSHOW OP 31.12.2026
RESERVEER TIJDIG - BEPERKT BESCHIKBAAR

+34 952 22 59 22 - www.restaurantevinomio.es
Plaza de Jerénimo Cuervo 2 - 29012 Mélaga



