


Gilda Clásica de Anchoa, por unidad 
La receta original vasca: anchoa, guindilla y aceituna. Sencilla, sabrosa y adictiva. 

3,50 

Gilda Mar y Mar (Anchoa y Boquerón) por unidad 
La fusión perfecta: la potencia de la anchoa equilibrada con la frescura del boquerón y guindilla 

en vinagre. 
4,50 

GILDAS & SARDINAS – SABORES DEL MAR 

PARA COMENZAR 

Clásicos 

Embutido 
Chicharron de corte de Benaoján 

6,00 
Finas laminas de Panceta asada de al horno elaborado de primera calidad,  marinada 

en especias naturales tales como el pimenton, horneado lentamente 

Jamón Ibérico de Bellota – 25 
Servido al natural 

Ración 100g 

Jamones 

Sardina Ahumada Clásica 
Servida al natural con un chorrito de aceite de oliva virgen extra de Ronda 

3,50 / unidad 

Dúo de Sardinas y Boqueron 
    Una sardina ahumada y boqueron marinada – contraste de sabores del mar. 

6,50 –  

Especiales de Sardina 



Rollitos – 2 unidades  – 7 
Bacon l queso gouda l  langostinos 

Flamenquín Evolution  – 12 
Rulo de flamenquín | mayonesa de ajo negro |  y topping de cebolla crujiente 

Bravas – 7 
Patatas en dados l salsa brava casero 

Croquetas – Ternera – 2,50 por unidad 
Crujientes y cremosas l caseras 

Croquetas – Rabo de Toro  – 2,50 por unidad 
Estofado tradicional | Alioli de ajo ahumado | Patatas 

caseras

Fritos 

Tomate y Atún tún – 8 media ración 
Tomate del campo l lomo de atún cocido l cebolla roja y vinagreta de Yuzu y Tsuyu. 

Ensaladilla Rusa Vino Mío – 9 media ración 
Patata cremosa l  vieiras crudo  y marinado en lima l Yuzu l  

mayonesa airada. 

Ensaladas 



Albóndigas caseras al estilo andaluz  – 7 - tapa 
Albóndigas caseras con el sabor tradicional andaluz l  salsa de tomate 

Presa Ibérica a la brasa | Pan artesano de nuestro obrador local | 
Cebolla caramelizada al Pedro Ximénez | Mayonesa de miso y lima | 

Pepinillos encurtidos | Cebolleta fresca finamente cortada

Presa – 11 - media ración 
Presa Iberico a la plancha l patatas l huevo l pimiento l 

espárragos 

Sartenás  y Terracota

Montaditos 

Gambas al Pil Pil  – 8 - tapa 
Gambas salteadas en un aromático aceite de oliva virgen extra l 
con finas láminas de ajo dorado l un toque picante de guindilla 

ó Chorizo   –  6 - tapa 

Montadito de Presa Ibérica - 4,50

Mini chorizo  a la plancha  





Classic Anchovy Gilda, per piece 
The original Basque recipe: anchovy l chilli pepper l olive l

Simple, full of flavour and seriously moreish. 
3,50 

Sea & Sea Gilda (Anchovy & White Anchovy), per piece 

The perfect pairing: the boldness of anchovy balanced with the freshness 
of marinated white anchovy and pickled chilli pepper. 

4,50 

GILDAS & SARDINES – FLAVOURS OF THE SEA 

TO START 

Classics 

Cured Meats 
Benaoján sliced pork crackling 

6,00 
Fine slices of premium oven-roasted pork belly l marinated with 

natural spices such as paprika l then slow-baked 

Acorn-fed Ibérico Ham – 25 
Served plain 

100g portion 

Cured Hams 

Classic Smoked Sardine 
Served simply, finished with a drizzle of Ronda extra virgin olive oil 

3,50 / each 

Sardine & White Anchovy Duo 
    One smoked sardine and one marinated white anchovy – a true taste-of-the-sea contrast. 

6,50 –  

Sardine Specials 



Tomato & Tuna – 8 -half portion 
Fresh farm tomato | poached tuna loin | red onion, finished with a yuzu & tsuyu vinaigrette. 

Vino Mío Russian Salad – 9 - half portion 
Creamy potato with scallops, whipped lime mayonnaise and ponzu. 

Salads 

Bacon rolls – 2 pieces – 7 
Bacon | Gouda cheese | king prawns 

Flamenquín Evolution – 12 
Flamenquín iberian pork roll | crunchy l black garlic mayonnaise | topped 

with crispy onion 

Patatas Bravas – 7 
Diced potatoes | homemade bravas sauce 

Beef Croquettes – 2,50 each 
Golden and creamy | homemade 

Oxtail Croquettes – 2,50 each 
Traditional stew | smoked garlic aioli | homemade 

potatoes

Fried Bites 



Homemade Andalusian-style meatballs – 7 - tapa 
Homemade meatballs with traditional Andalusian flavour l  tomato sauce 

Chargrilled Iberian presa | Artisan mini bread from our local bakery | 
Pedro Ximénez caramelised onion | Miso & lime mayonnaise | Pickled 

gherkins | Finely sliced spring onion

Presa iberica pork  – 11 - half portion 

Grilled Iberian pork, potatoes, egg, peppers, asparagus. 

Cast-iron Pans & Terracotta

Chorizo   –  6 - tapa 

Chargrilled chicharrón  - 4,50

Mini griddled chorizo  

Montaditos

Pil Pil Prawns – 8 - tapa
Prawns sautéed in fragrant extra virgin olive oil l with fine 

shavings of golden garlic l and a gentle chilli kick

or


